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GIORNALE DI BRESCIA

Valsabbina esce a testa alta
da un altro anno difficile

Al Palabancodibrescia i soci approvano il bilancio 2013. Illustrato
il piano strategico 2014-16. Utile di 3,75 mln nel primo trimestre

BRESCIA Una gestione prudente
del proprio business ha premiato la
Banca Valsabbina che esce a testa
alta da un altro anno difficile. «Pen-
savamo, e non eravamo in pochi a
crederlo - haammesso il presidente
Ezio Soardi, in apertura della assem-
blea annuale dei soci - che quello
trascorso sarebbe stato 1’anno della
svolta, dell’'uscita da una crisi pro-
fonda einterminabile che halacera-
to il tessuto economico, politico e
sociale del nostro Paese e

tive diverse, positive e incoraggianti
-haevidenziato Soardidal palco del
Palabancodibrescia - a cominciare
dalla convergenza delle previsioni
circa una ripresa del pil, segnale
espressivo della svolta dopo anni di
ripiegamento che hanno comporta-
to una significativa distruzione del-
laricchezza: ora tutta daricostruire,
ma civorranno condizioni favorevo-
li che non possono prescindere dal
quadro complesso che tuttora carat-

terizzal’economia euro-

di tanti altri. Cosi non & peanr.

stato, nonostante taluni IL PRESIDENTE Unasperanzarafforzata
segnali di miglioramento anche dai buoni risulta-
sono stati rilevati». dlnuovoanno riportati dalla Banca
LaBanca Valsabbina con- sieaperto Valsabbina nel primo tri-
segna ai propri soci un con prospettive mestre: da gennaio a fi-
2013 positivo. Laraccolta . ne marzo, 'utile realiz-
complessiva € aumenta- diverse, zato ammonta infatti a
tadel 3,2%, da4,21a4,34  pilt incoraggianti, 3,75 milioni di euro.
miliardi di euro, e l'utile mail quadm E se il 2013 e stato I'ini-
netto passada 3 a 7,6 mi- . zio di una nuova storia
lioni di euro. Contempo- resta complicato» per listituto presieduta

raneamente, anche se

daEzio Soardichehain-

per il board dell’istituto

di credito di Vestone non & mai ve-
nuto meno il sostegno alle imprese
eallefamiglie, la Valsabbina haregi-
strato un calo del 3,5% degli impie-
ghi (da 3,09 a 2,98 miliardi) e del
6,7% dei costi operativi (da54,1 a
50,5 milioni). Negli ultimi dodici
mesi sono diminuite, da 60 a 50 mi-
lioni, anchele rettifiche di valore re-
lative ai crediti, un’operazione ver-
sola quale gli organi di vigilanza ave-
vano posto un’attenzione particola-
re. «I12014 siapre perd con prospet-

corporato il Credito Ve-
ronese, nel prossimo triennio il
cammino della Banca Valsabbina
sara contrassegnato da un nuovo
piano strategico cheieri e stato illu-
strato nei dettagli agli oltre cinque-
centoquaranta soci presenti in as-
semblea (al netto di circa 260 dele-
ghe).
«Gli assunti fondamentali che fan-
novivere ed evolvere la dimensione
del nostro piano - ha spiegato Soar-
di - sono connaturati alla valorizza-
zione delmodello popolare e coope-

L’assemblea dei soci

0 leri si e svolta I’assemblea dei soci della
Banca Valsabbina dove é stato deliberata
anche la distribuzione di un dividendo pari
0,12 euro ad azione. A lato, da sinistra, il
presidente del collegio sindacale Stefano
Bastianon, Ezio Soardi e Roberto Barbieri.

rativa. Il piano tiene inoltre conto di
importanti appuntamenti di siste-
ma, come il nuovo impianto regola-
mentare di Basilea 3 e dei profondi
cambiamenti in atto in un contesto
economico e finanziario tuttora per-
turbato. Tiene altresi conto - ha
chiuso il presidente - del ridisegno
dei nostri assetti organizzativi».

Pittsemplicemente, i punti di riferi-
mento della Banca Valsabbina peril
triennio 2014-2016 saranno: lo svi-

luppo territoriale per linee interne,
le politiche commerciali con atten-
zione ai profili qualitativi e di prez-
zo dei servizi, il miglioramento del-
la redditivita, il mantenimento di
un equilibrio della liquidita struttu-
rale, il mantenimento di un livello
pitt che adeguato del patrimonio di
vigilanza e la gestione dei rischi con
focus particolare al rischio di credi-
to.

Sul primo punto in questione, & be-

|

ne inoltre specificare che in seguito
alla chiusura dello sportello di Pon-
te Caffaro, la Banca Valsabbina ha
previsto 'apertura di una nuova fi-
liale a Verona in Corso Milano. «So-
no inoltre in fase di individuazione
- ha confermato il direttore genera-
le, Roberto Barbieri - altre tre o quat-
tro piazze nelle quali verranno aper-
te nuove filiali».
Erminio Bissolotti
e.bissolotti@giornaledibrescia.it

| MERCATI AGRICOLI

BRESCIA

Sahato 03/05/14 26/04/14
CEREALI (la tonnellata)

Frumento varieta spec. ng. NG ng ng
Frumento fino ng. NG ng ng
Frum. buono merc. (ps. 76/78) 20500 206,00 206,00 207,00
Frumento alfri usi (p.s. 65/73) ng. NG ng ng
(Granoturco nazionale giallo 19000 191,00 190,00 191,00
Mais da granella verde ng.  ng NG ng
Trinciato i mais in campo ng.  ng NG ng
0rzo naz. leggero (p.s. 55/60) ng. NG NG ng
Orzo nazionale pesante ng. ng. ng ng
Orzo estero (p.. 66/67) ng. ng. ng ng
Orzo estero (p.s. 67/68) 21800 22700 21800 227,00
SFARINATI DI FRUMENTO TENERO

Farina di grano tenero

Tipo 00-w380-430prot. m. 14~ 50500 51500 50500 515,00
Tipo 00-w280-330 prot. m. 13~ 48300 50300 48300 503,00
Tipo 00-w180-200protm. 11,5 45300 47300 45300 47300
SFARINATI DI FRUMENTO DURO

Semola 390,00 39500 39000 39500
DERIVATI DEL GRANOTURCO

Farinanostrana 43800 44200 43800 442,00
Farina fioretto 48500 488,00 48500 488,00
Farina bramata 44000 44800 44000 44800
Farina per mangime 22400 22700 22400 227,00
Spezzato degerminato 30500 30800 30500 308,00
Germe 22200 22300 21900 22000
CASCGAMI DI FRUMENTO TENERO (alla rinfusa)
Farinaccio 19200 19400 19200 19400
Tritello 17800 17900 188,00 189,00
Cruscae cruschello 17000 171,00 180,00 181,00
RISI (al chilogrammo)

Semifino Padano 0% 120 0% 12
Semifino vialong nano 130 135 130 13
Fino Ribe 089 091 089 091
Parboiled Fino Ribe 0% 110 0% 110
Superfino Roma 109 114 100 114
Superfino Arborio 117 120 117 12
FORAGGI (Ia tonnellata)

Fieno maggengo 15000 160,00 150,00 160,00
Fieno agostano 14000 15000 14000 15000
Fieno terzualo 14000 15000 14000 15000
Fieno di erba medica 17500 18500 17500 18500
Paglia 8500 9500 8500 9500
BURRO (al chilogrammo)

12 qualita (affioramento) 215 215 215 275
2 qualita (siero) 255 255 255 2%
FORMAGGI ALLA PRODUZIONE (al kg)

(Grana merce fresca 2-3 mesi ng. ng. ng ng
(Grana padano da 9 mesi 7056 7150 710 72
(Grana padano da 12-15 mesi 805 82 810 83

Provolone <Valpadana»f.3mesi 570 580 570 580 Capriano del Colle: BESTIAME DA LATTE
oltre 5 mesi 530 610 5% 610 10850 350 480 350 480 E DA ALLEVAMENTO (prezzi a capo vivo)
Provolone a 40 gg. fuori sale 555 565 58 565 10550 riserva 65 1000 65 10,00 Vitelli baliotti:
Provolong 3-4 mesi stag. 565 575 565 575 bianco Trebbiano 330 450 330 450 Baliotti extraincrociobelga 3,60 3,70 360 370
Taleggio tipico fresco 455 470 455 470 Valtenesi chiaretto 500 700 500 700 baliottiincrocida40a55kg 240 260 240 260
ﬂalipofresco 45 465 450 465 Valténesi (rosso) 600 800 600 800 baliottiincrocida55a60kg 240 260 240 260
Robo 417427 41T 42T gyy| DA ALLEVAMENTO (al chilogrammo) balittibrunada 40a55kg 150 170 150 170
resnzaa e nfero 9 A0 3% AU atongol: baliotibrunada55a60ky 150 170 150 1,70
Gorgonzola resco 38 400 38 A0 g5y, 448 448 448 448 balotpezneidad0asskg 1,70 190 170 1,90
(Qrtdolombarco A0 40 A0 4N g 338 338 338 338 balotpezneida55a60kg 1,70 190 170 1,90
VINI Magroncelli: Bruna Alpina:
Pertutte le tipologie di vino sottoindicate conla certificazione Bio (biologi- 30kg 310 310 310 310 Capi non iscritti a libro genealogico
€0) si rileva un prezzo che puo essere mediamente superiore ai prezzi 40kg 249 249 249 249 manzette da ingrav. 780,00 900,00 780,00 900,00
indicatitra il 5% e il 10% 50 kg 211 211 209 209 manze grav. da 3 mesi 1.01000 1.15000 1.01000 1.15000
Vini da tavola di produzione bresciana in damigiane: Magroni: manze grav. da 7 mesi 1.200,00 1.300,00 1.200,00 1.300,00
Rossida 10,5 11 grti Q1% 130 g5kg 175 175 173 173 vacchedalatte sottoi5anni 1.15000 1.250,00 1.150,00 1.250,00
rossida 12 12gad 130 140 130 140 kg 160 160 158 158 vacchedalatieofrei5anni 90000 100000 90000 100000
bancrida 051 Sged 140 180 140 150 100kg 154 154 152 152 Capiiscritiia libro genealogico:
g‘“‘.‘ﬁg?';d' "d’.°d”z'°"e b’?ssf]'a"aggm “}"5‘;"'“’]- o SUNIDAMAGELLO manzette da ingray. 103000 1.11000 103000 111000
roos?u:n'sfu gr?di' WO w1510k 140 140 141 141 manzegav.35mes 128000 1.38000 128000 138000
bienchi da 1 052 191 5 gt 1'70 1'80 ]'70 IYBU 130-144 kg 141 141 142 142 Manze grav. 5-7 mesi 1.500,00 1.600,00 1.500,00 1.600,00
Vini LG.T I’Jresciazi' : ! : : 144-156 kg 145 145 146 146 vacche da latte sotto i 5 anni 1.300,00 1.450,00 1.300,00 1.450,00
Benaco brescay 300 450 300 45 156-176kg 146 146 147 147 vacchecalateolreiami 100000 110000 100000 1.10000
Montenetto di Brescia 3:00 4:00 3:00 4:00 176-180 kg 142 142 143 143 Frisona italiana:
Ronchi di Brescia 300 400 300 400 180-185kg 136 135 136 136 Capi non iscritti al libro genealogico
Sebino 280 360 280 360 Ottre 185 kg 132 1% 1383 13 manzete da ingravidare 86000 94000 86000 940,00
Valcamonica 300 450 300 450  Scrofeditequaitd 069 069 068 068  manegavideda3mesi 1.105,001.180,00 1.105,00 1.180,00
Vini D.0.C. bresciani: Scrofe di 2 qualita 065 065 064 064 manze gravide da 7 mesi 1.240,00 1.340,00 1.240,00 1.340,00
Botticino 400 500 400 500 Scrofe di 3 qualita ng. ng ng ng vacche latte sotto 5 anni 960,00 1.115,00 960,00 1.115,00
Boffcinorisera 700 1100 700 1100  BESTIAME DA MACELLO (al chilogrammo) vacche afte oltre 5 anni 800,00 900,00 800,00 900,00
Cuteancae Temed Frnceootsso 470 570 470 570 Vitelli di carne bianca da 230 a 260 Kg: Capi iscritti al libro genealogico:
Cuteamcaclered Frneootzbiney 450 550 450 550 prynadi 1° qualita 275 295 275 295  manzetedaingavidare 1.100,00 1.200,00 1.100,00 1.200,00
Franciacorta Vsgprd 830 1200 85 1200 prynagi2: qualita 260 270 260 270 manzegaide3-5mes 1.330,00 145000 1.330,00 145000
Cellfica 350 400 350 40 jnerociobelgaditequalta 445 465 445 465  mancegravide’-7mesi 1550,00 1.650,00 155000 1.630,00
Celatca superioe 450 500 4% 500 jneogiobelgadiquaita 365 385 365 385  vachedalatesotoiSami 128000 1430,00 128000 143000
Lugana 500 650 500 6% fisonaitalanadi trquaita 295 305 295 305  vaclecalfeoteisami 95000 105000 95000 105000
Lugana Superire 650 850 650 80 figyajainadizqualtt 280 290 280 290
LuganaRisenia 750950 750 9% yitelloni e manzi delle razze: MONTICHIARI
: ) ) ] ) runa di 12 qualita 135 150 145 160 i
DU et e B0 008108 brunadi 1 qalt Vener Q6114 2500414
gara spumants VSqp bruna di 2° qualita 115 125 125 1,35
metodo tradiz. class. 800 950 800 950 48 ol BOVINI (al kg)
charollais di 1¢ qualita 250 260 260 270 -
metodo Charmat 600 750 600 750 T m—st Viacche da macello 1¢ g Frisona 080 100 08 100
. ' charollais di 2 qualita 225 235 235 245 :
S. Martino della Battaglia 450 550 450 550 : 12 ol Vacche damacello 2:q. Frisona 060 070 060 070
s frisona di 1° qualita 155 165 165 175 :
S. Martino liquoroso ¢l. 50 1300 1800 1300 1800 . A Vacche damacello 3:q. Frisona 030 040 030 040
- frisona di 2* qualita 135 145 145 155 S :
Garda: o aina s Vitelloni mec. Fris. 1. 24/30m. 130 140 130 140
Chardonnay 400 500 400 50 ||m0US|ned|1aqUal|ta 2,60 2,75 2,70 2,85 —— s ! L ! L
Risi 4'00 5'00 4’00 5’00 imousine di 22 quama 235 2,45 2,45 255 itelloni mac. Fris 1 (.< 24 m. 148 163 148 163
g ' ¢ J a olacco di 1° qualita 155 165 165 175 Manze da macello Charollaise 295 265 2% 265
Marzeming 500 600 500 6o  Poaccoditfqualia S e I ToLinocs 087 2g7 25 207
Cabemet 50 700 50 700 Poleccodi 2 qualia 135 145 145 155  MenedamaceloLimousne 87 297 281 29
. ! ! ' ' . Manze mac. incr. franc. (biondg) 249 259 249 259
Spumanterosé Vsqprd rad 85 1100 850 11g0  Vacchedelle razze: e P
- : ! : : ! i 12 quality Vitelloni mac. incr. franc. (biond) 241 251 246 256
Garda classico: bruna di 1 qualita 100 110 100 10 Viclon
b 450 600 450 600 bruna di 2= qualita 070 08 070 080 Vitgloni meceloPezatoRosso 229 239 234 2
chiaetto 450 600 450 600 frisona ftaliana di 1+ qualita 100 110 100 1,10 V!tellon!damacelloPoIacchll 200 219 214 224
10550 40 50 400 500 fisonaitaiana di2: quaita 070 080 070 0,80 V!tellon!damacelloCharollguse 251 261 2% 266
10830 Superiore 500 700 500 700 Equini; V!tellpmdamlaceIIoLllmoqsme 21 281 276 2%
groppello 45 600 450 600 puledri di 12 qualita 200 220 200 220  \Vitelicamebencafisoni g 265 285 285 28
groppelloriserva 700 800 700 800 cavalli i 12 qualita 160 180 160 180  Velicamebion Polochitq. 320 335 320 33
Riviera d/Garda bres. (novello 400 600 400 600 cavali di 2 qualita 130 150 130 150 Femm. Char.incr. kg 280-320 274 284 274 284

Maschi rist. Limousin kg 300 32 32 312 32
Maschi rist. Charollaise kg 300 294 304 294 304
Maschirist. incr. Frisoni kg 300 294 304 294 304
Maschi rist. Limousine kg 400 289 299 289 299
Maschirist. Charollaise kg 400 207 281 211 287
Maschi ris. incr. Frisoni kg 400 0 281 211 287
Vitelli baliotti Naz. incr. Blubelga 400 450 350 410
Vitelli baliotti Naz. 1%9.56/60kg 140 155 130 150
Vitelli baliotti Naz. 149, 45/55kg 1,30 140 120 130
Vitelli baliotti Polacchi 1. 60ky 400 450 400 450

EQUINI (al kg)

Pulecti fattoni 12 quealita 205 215 205 215
Puleci lattoni 2 qualita 180 190 180 190
Puledri sopran. (inf. 2 anni) 1 q. 1% 172 1% 112
Muli-Asini di 1¢ qualita 120 128 120 128
Muli-Asini di 2 qualita 083 090 08 0%
Cavallimacello 1= qualita 18 197 1838 19
Cavalli macello 2* qualita ng. NG ng ng

Cavallimacello 3 qualita (magri) ng. ng  ng NG
FIENO PRESSATO IN ROTOBALLE (la ton.)

PIANURA Fieno 1° taglio - 2013

12 qualita 170,00 190,00 170,00 190,00
2 qualita 140,00 150,00 140,00 150,00
Fieno 2 taglio e successivi - 2013

1o qualita 160,00 18000 160,00 180,00
2 qualita ng.  ng.  ng ng
Medica 1° taglio - 2013

1o qualita 180,00 20000 180,00 200,00
COLLINA Fieno 1° taglio - 2013

12 qualita 160,00 17000 160,00 170,00
2 qualita 130,00 15000 13000 150,00

Medica disidratata - Nazionale

12 qualita - annata 2013 230,00 250,00 230,00 25000
2 qualita ng. ng.  ng ng
Medica ventilata estera 2013

12 qualita 250,00 260,00 25000 260,00
2 qualita ng. ng. ng ng
PAGLIA

Paglia in balloni per alim. - 2013 110,00 120,00 110,00 120,00
Paglia in balloni per lettiera 80,00 100,00 80,00 100,00
SILOMAIS

1 qualita ng.  ng.  ng ng
2 qualita ng.  ng  ng g
TRINCIATO DI MAIS (al pio bresciano)

12 qualita ng. NG ng ng
LEGNA

Legna verde «cerro» tranci 700 800 700 800
Legna verde (altra) tranci 600 700 600 700

Legna verde mista (da stufa) 1200 1300 1200 1300
Legna secca mista (da stufa) 1400 1500 1400 1500




